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Appetita zaprasza Was do fascynujgcego $wiata smakow
i zapachow, w ktérym aromatyczne ziota oraz przyprawy
dopetnia smak potraw i podkresla w nich to, co najlepsze.

Z marka Appetita sztuka kulinarna
staje sie petng inspiracji
podroza do nieznanych zakatkow...

Odkryj bogactwo smakow i aromatow - siegnij po nie z Appetita!



ADAM CHRZASTOWSKI

filozof z wyksztatcenia, ktory droge zawodowa zwigzat ze swoja najwieksza pasja - kulinariami. Doswiadczenie zdobywat w restauracjach na

catym swiecie, a teraz, bedac szefem kuchni i wspotwtascicielem krakowskiego Ed Red, serwuje wysmienite dania taczace w sobie kulinarne
tradycje z nowoczesnoscia.

Jako Ambasador marki Appetita, prowadzi nas w niezwykty, finezyjny Swiat smakéw i aromatéw. Podpowiada, jak komponowac sktadniki
i przyprawy, by dania kusity apetycznym wygladem i urzekaty gtebokim smakiem. Wykorzystujac swoj kulinarny talent i wiedze,
Adam Chrzastowski razem z marka Appetita promuje kuchnie zdrowa, naturalng, pachnaca aromatycznymi ziotami i przyprawami
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Poznaj kolory swiata przypraw Appetita
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Appetita zapewni ci moc kulinarnych inspiracji!

Wejdz do swiata aromatycznych przypraw,
ktore kazdej potrawie dodadza smaku i finezji.
Niech gotowanie bedzie petne pas;ji!
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PRZYPRAWY
JEDNORODNE 05-12

MIESZANKI 13-22

PRZYPRAWOWE

,GOTUJEMY PO POLSKU”
,KUCHNIE NARODOW”
»SMACZNE GRILLOWANIE”
,DOMOWA SPIZARNIA”

DODATKI CUKIERNICZE
_DOMOWE SEKRETY” 23-24




PRZYPRAWY
JEDNORODNE

Bogactwo przypraw jednorodnych Appetita oczaruje
wszystkich mitosnikéw sztuki kulinarne;j.

Aromatyczne oraz petne niepowtarzalnych smakéw przyprawy,
zamienig kazda potrawe w niezwykta uczte dla podniebienia.

MARKA

silny gracz rynkowy w kategorii przypraw

Appelita ]
BRANDING [ i
indywidualny kolor dla naszej marki ) 4 ¢
//4’4 OAZL C,?"'//K 07 zzﬁé'gf,
NAJWYZSZA JAKOSC
bez sztucznych dodatkow i konserwantéw PI E P RZ
- 100% naturalne przyprawy CZAR NY
MIELONY
DESKRYPTOR i
NAWIGATOR KATEGORII ZR()DI_O SMAI{U

wyrazne kodowanie kolorystyczne paneli pozwala
na tatwa nawigacje w bogatym portfolio produktow

UTRZYMANIA
AROMATU

(3

WIELOWARSTOWE
OPAKOWANIE Pieprz CzaRNY MIELONY

zapewnia absolutna barierowosc¢, chroni produkt
przed przenikaniem obcych zapachéw i gwarantuje
utrzymanie aromatu




PIEPRZ

Biaty
MIELONY

Pieprz &8 — PIEPRZ
CZARNY e CZARNY

MIELONY : ZIARNISTY

RODEO SMAKU . 1RODLO SMAKU ZRODLO SMAKU

51902795"003011

51902795

Pieprz czarny to prawdziwa klasyka wsrod przypraw. Obecny w kazdej kuchni, nadaje potrawom pikantny i wyrazisty smak. Pieprz bialy uzyskuje sie z owocow catkowicie dojrzatych, tej samej rosliny,

Jego zastosowanie kulinarne jest nieograniczone. Ziaren pieprzu dodaje sie do zup, rosotu, bulionow i marynat. co pieprz czarny. Ta najdelikatniejsza, ale bardzo aromatyczna odmiana pieprzu,
Stosowany jest réwniez do sporzadzania wytrawnej nalewki - pieprzowki. Dodaje sie go na poczatku przyrzadzania potrawy. podkresla smak dan z drobiu, zup, soséw (np. beszamelowego), ryb, serow i jaj.
Natomiast pieprz czarny mielony dodaje sie do mies, wedlin, pasztetow i ryb. Przyprawia sie nim satatki, dania z warzyw, jaj Moze stanowic réwniez dodatek do deserow.

i seréw, a takze ciepte i zimne sosy. Zawsze dodaje sie go pod koniec przyrzadzania potrawy. Pieprz biaty mielony dodaje sie do potrawy pod koniec przyrzadzania.

PIEPRZ
Zlotowy

PiEPr. RS —— PIEPRZ
ZIELONY KoLorOwWY

LIARNISTY LIARNISTY

IRODEO SMAKU  FRaraet | IRODLO SMAKU IRODLO SMAKU

51902795"027130

Pieprz zielony otrzymywany jest z niedojrzatych owocéw jagod Pieprz kolorowy stanowi kompozycja starannie wyselekcjonowanych Pieprz ziotowy to aromatyczna mieszanka ziot i przypraw, dzigki ktorej potrawy
pieprzu. Charakteryzuje go swiezy, lekko ziotowy posmak, ktory ziaren roznych odmian pieprzu, wzbogacona o pieprz czerwony. nabieraja gtebokiego smaku i aromatu. Kompozycja pasuje zaréwno do potraw
nadaje potrawom niezwykty aromat. Idealnie komponuije sie Pochodzi on z rosliny niespokrewnionej z rodzing pieprzowatych miesnych, jak i dan wegetarianskich. Dzigki dodatkowi pieprzu ziotowego,

z ciemnymi migsami i sosami. Doskonale podkresli rowniez smak i charakteryzuje sie stodko-pikantnym smakiem. Razem z czarnym, charakteru nabiorg réwniez surowki i satatki. Mieszanka podkresla takze
egzotycznych zup i ryb, a takze satatek, ktorym chcemy nadac biatym i zielonym pieprzem, tworzy aromatyczna mieszanke, ktéra wyjatkowe walory smakowe zup (szczegolnie grochowej oraz kapusniaku).
egzotyczna nute. wzbogaci smak dan miesnych, zup, satatek oraz soséw. Swiezo zmielony

tuz przed podaniem, stanowi dodatkowy element dekoracyjny.

OPAKOWANIE JEDNOSTKOWE OPAKOWANIE ZBIORCZE PALETOWANIE termin

przydatnosci
do'spozycia

nazwa
artykutu masa kod EAN ilos¢ sztuk

ilos¢ kartonow ilos¢ warstw  ilos¢ sztuk  ilos¢ kartonow
netto w kartonie kod EAN

na warstwie na palecie na palecie na palecie
Pieprz czarny mielony 18g 5902795 00302 8 25 5902795 00700 2 36 m-cy
Pieprz czarny ziarnisty 18g 5902795 00301 1 25 5902795 00713 2 36 m-cy
Pieprz biaty mielony 10g 5902795 00304 2 25 5902795 00717 0
Pieprz zielony ziarnisty 12g 5902795 02712 3 25 5902795 01442 0
Pieprz kolorowy ziarnisty 15g 5902795 02713 0 25 5902795 01443 7 36 m-cy

Pieprz ziotowy 20g 5902795 00308 0 25 5902795 00796 5 36 m-cy
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Appetita Appetita Appetila

PAPRYKA |
OsTRA

MiELONA

PAPRYKA I — PIEPRZ
StoDKA CAYENNE

MIELONA

ZRODLO SMAKU ZropLo Smaku ( - v ZRODLO SMAKU

—

51902795"003110
51902795"003134

Papryki ostra i stodka to jedna z najpopularniejszych przypraw na swiecie. Papryki zachwycaja swoim bogatym smakiem, ktorego poziom
pikanterii i smaku zalezy od odmiany. Dzieki temu, papryka stodka i ostra, znajduja swoje zastosowanie w réznorodnych daniach, zaréwno
miesnych, jak tez jarskich.

Pieprz cayenne (kajenski) charakteryzuje sie bardzo intensywnym
smakiem. Choc¢ produkowany jest z papryki, swoja nazwe zawdziecza
niebywatej pikanterii. Najlepiej komponuje sie réznymi rodzajami mies.
Swietnie zaostrza smak dan z grilla, nadajac im prawdziwie ognisty
charakter. Wyrazisty pieprz cayenne pasuje réwniez do soséw, zapiekanek
i makaronow.

ppetita App

CzoSNEK CZOSNEK
GRANULOWANY MIELONY

CHILLI
MIELONE

ZRODEO SMAKU GEEBIA SMAKU GLEBIA SMAKU

51902795"003127

Chilli ze wzgledu na wyjatkowo gteboki i charakterystyczny smak jest Czosnek jest jedna z najbardziej aromatycznych przypraw. Uprawia sie go na catym swiecie, ale szczegolna sympatia darza go mieszkancy
idealnym dodatkiem do potraw miesnych, gulaszéw, dan z fasoli oraz krajow srodziemnomorskich. Czosnek swietnie pasuje zaréwno do pieczeni, zrazéw, potraw z rusztu, zup i sosow, jak

grochu. Znajduje swoje zastosowanie rowniez w stodkich przysmakach i lekkich satatek czy przekasek. Nadaje potrawom, gteboki, charakterystyczny smak i wyjatkowy aromat.

- czekolada z chilli to jedna z propozycji dla amatoréw oryginalnych

potaczen smakowych.

OPAKOWANIE JED TKOWE OPAKOWANIE ZBIORCZE PALETOWANIE

termin
przydatnosci
do spozycia

nazwa 0 ”
artykutu masa ilos¢ sztu
netto el F51 w kartonie AL

ilos¢ kartonow ilos¢ warstw  ilos¢ sztuk ilos¢ kartonow
na warstwie na palecie na palecie na palecie
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Papryka ostra
Papryka stodka
Pieprz cayenne

Chilli mielone

Czosnek granulowany

Czosnek mielony

20g
208
15¢g
208
20¢g
208

5902795 00311 0
5902795 00316 5
5902795 00313 4
5902795 00312 7
5902795 00326 4
5902795 00339 4

25
25

25
25
25

5902795 00795 8
5902795 00794 1
5902795 00734 7
5902795 00714 9
5902795 00709 5
5902795 00715 6

36 m-cy

36 m-cy



LIELE
ANGIELSKIE

GALKA

MuszKATOLOWA
MIELONA

IRODLO SMAKU IRODLO SMAKU g 1RODLO SMAKU
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Gatka muszkatotowa pochodzi z nasion muszkatotowca korzennego. Ziele angielskie w kuchni znajduje swoje zastosowanie zaréwno Suszone paczki kwiatowe drzewa gozdzikowego, to jedna z najbardziej

Ma bardzo oryginalny, stodko-pikantny smak. Intensywne korzenne w catosci, jak i zmielonej formie. Kilka aromatycznych ziaren wzbogaca  charakterystycznych przypraw. Stodko-gorzki, korzenny smak gozdzikow idealnie
nuty sprawiaja, ze ta przyprawa doskonale pasuje zaréwno do potraw  smak gulaszow, pieczeni, zup, sosow czy marynat. Szczypta zmielonego  wspotgra z wypiekami i deserami, ale znajduje swoje zastosowanie takze
stodkich, jak i stonych. Gatka muszkatotowa podkresla smak ponczow,  ziela dodanego do kompotow, likierow i przetworow z owocow, nadaje  w pikantnych daniach. Podkresla smak marynat, ryzu i potraw z dziczyzny.
likieréw i korzennych ciast, np. piernika. Swietnie pasuje rowniez do im lekko egzotyczny, gteboki smak. Ziele angielskie dodaje sie do potraw ~ Gozdziki podkreslaja réwniez aromat grzanego wina, piwa oraz likierow.

jasnych soséw, dan z drobiu, gulaszéw czy owocéw morza. na poczatku ich przyrzadzania.

KMINEK
CAtY

KMINEK
MIELONY

1rODLO SMAKU IRODLO SMAKU

Ta charakterystyczna przyprawa w kuchni polskiej, od stuleci wzbogaca smak wielu potraw. Nadaje lekko pikantne nuty zaréwno daniom
miesnym, jak i warzywnym. Nieodtaczny sktadnik potraw z kapusty, zup (np. grochowej i grzybowej). Oryginalny smak kminku podkresla walory
pieczywa pszennego i zytniego, babeczek czy stonych ciastek.

OPAKOWANIE JEDNOSTKOWE OPAKOWANIE ZBIORCZE PALETOWANIE termin

przydatnosci
do spozycia

nazwa —_— ———————————————————————————————————
artykutu masa ilos¢ sztuk ilos¢ kartonow ilos¢ warstw ilos¢ sztuk ilos¢ kartonow
netto kod EAN w kartonie kod EAN na warstwie na palecie na palecie na palecie

Gatka muszkatotowa mielona 8g 5902795 00343 1 5902795 00731 6 1 36 m-cy

Ziele angielskie 158 5902795 00305 9 15 5902795 00720 0 36 m-cy

Gozdziki 8g 5902795 00322 6 20 5902795 00746 0O
Kminek mielony 208 5902795 02714 7 25 5902795 01444 4
Kminek caty 208 5902795 00309 7 25 5902795 00798 9
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Appeltita

GORCZYCA §

IRODLO SMAKU

Intensywny zapach i wyrazisty smak gorczycy, czynia z niej
niezastapiony dodatek do ogérkow kiszonych, kapusty, przetworéw
7 papryki, cukinii i innych warzyw. Swietnie pasuje do wyrobéw
wedliniarskich. To bardzo aromatyczna przyprawa, ktéra znakomicie
dopetnia smak potraw miesnych, dan z ryb, jaj oraz réznych soséw.

IMBIR
MIELONY

IRODLO SMAKU JETe

Appetila

KOLENDRA

1RODLO SMAKU

Kolendra jest niezwykle aromatyczna i egzotyczna w smaku.
Delikatnie stodkie, $wieze nuty sprawiaja, ze nasiona kolendry
stosowane sa do przyprawiania wielu orientalnych dan.

Idealnie podkresla smak réznych mies, zup czy gulaszu.

Kolendre dodaje sie takze do wypiekéw (np. szarlotki) oraz pieczywa.
Swietnie taczy sie z kwaskowymi nutami jabtek i pomaranczy.

Appetita

KURKUMA
MIELONA

RODLO SMAKU

Delikatny smak kurkumy sprawia, ze stosuje sie ja w wielu réznych
przepisach, nadajac potrawom piekny, zotty kolor. Kurkume dodaje sie
do zup, soséw, dan z makaronu i ryzu. Swietnie pasuje do nalesnikow,
omletow i biszkoptow, ktére uzyskuja apetyczna, ztocista barwe.

Appetita

CeuLkA (9

SMAZONA

IrODLO SMAKU

nazwa

artykutu
Gorczyca biata
Kolendra

Kurkuma mielona

Imbir mielony

Cebulka smazona

Jego niezwykty aromat i pikantne, korzenno-cytrusowe nuty, idealnie
wspotgraja z daniami miesnymi (zwhaszcza z dziczyzny, drobiu i baraniny).
Imbir podkresla takze smak orientalnych zup i egzotycznych potraw z ryzem.
Stosuje sie go rowniez do stodkich wypiekow oraz jako popularny dodatek
aromatyzujacy do herbaty oraz grzanego wina lub piwa.

OPAKOWANIE JEDNOSTKOWE OPAKOWANIE ZBIORCZE

ilos¢ sztuk
w kartonie

masa

netto kod EAN

kod EAN

30g 5902795 00307 3 25 5902795 00759 O

158 5902795 00310 3 20 5902795 00738 5
20g 5902795 00389 9 25 5902795 01270 9
158 5902795 00336 3 25 5902795 00764 4

158 5902795 03279 5902795 03288 2

Chrupiaca i aromatyczna cebulka smazona, to swietny dodatek do
potraw kuchni amerykarskiej i wloskiej. Mozna posypac nia hot dogi,
hamburgery, pizze czy dania z grilla. Znakomicie sprawdza sie takze
jako ztocista dekoracja safatek. Moze by¢ spozywana bezposrednio.

PALETOWANIE termin

przydatnosci

ilos¢ kartonow  ilos¢ warstw  ilos¢ sztuk  ilos¢ kartonow LS
do spozycia

na warstwie na palecie na palecie na palecie



LiSC MAJERANEK
LAuROWY ™ LIERTY

Przyprawa sa wysuszone liscie tropikalnego, wiecznie zielonego krzewu o nazwie wawrzyn szlachetny. Majeranek jest najbardziej ceniony jako dodatek do ttustych pieczeni, kietbas,
Liscie laurowe stanowig dodatek do zup, gulaszéw, pasztetéw oraz potraw miesnych, zwtaszcza zapiekanek z ziemniakow i innych warzyw. Nadaje wiasciwy aromat pieczonej gesi,
z dziczyzny i wotowiny. Lagodzi stone potrawy oraz posiada whasciwosci pobudzajace apetyt i utatwiajace baraninie, zurkom, flakom, grochéwce i daniom z roslin straczkowych.

trawienie. Zazwyczaj liscie laurowe stosuje sie w catosci, ale moga byc takze uzywane w postaci Majeranek dodaje sie do potraw pod koniec ich przyrzadzania.

sproszkowanej. Potamane, dodane do potrawy wydzielaja cierpkawy, nieco gorzki smak i aromat.

SOL

PEKLOWA

SOL

CZOSNKOWA

LE SMAKOWE

S0l czosnkowa powstata z potaczenia czosnku i soli. S6l peklowa nadaje miesom soczystos¢ oraz apetyczny, rozowy kolor. Jest srodkiem
Jest doskonatym dodatkiem do zup, mies i sosow. stuzacym do peklowania miesa i wyrobow wedliniarskich poprzez bezpoérednie
Wspotgra ze $wiezymi i gotowanymi warzywami oraz potrawami nacieranie lub sporzadzanie zalewy peklujacej. Dzieki peklowaniu mieso na dtuzej
z dodatkiem grzybow i serow. zachowuje $wiezos¢, naturalny kolor i jest bardzo soczyste. Stosuje sie do potraw

z wotowiny, baraniny, wieprzowiny oraz dziczyzny.

OPAKOWANIE JEDNOSTKOWE OPAKOWANIE ZBIORCZE PALETOWANIE termin

przydatnosci
do spozycia

nazwa —_——————————————————————————
artykutu masa ilos¢ sztuk ilos¢ kartonow ilos¢ warstw ilos¢ sztuk ilos¢ kartonow
netto kod EAN w kartonie kod EAN na warstwie na palecie na palecie na palecie

Lis¢ laurowy 6g 5902795 00306 6 25 5902795 01283 9

Majeranek otarty 8g 5902795 00097 3 25 5902795 00739 2
Sl czosnkowa 308 5902795 02784 0 25 5902795 01423 9
Sol peklowa 508 5902795 02783 3 25 5902795 01422 2
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Appetita Appetila Appetita

BAzZYLIA 3 == 2 3 — LiotA

PROWANSALSKIE !

Bazylia idealnie komponuje sie z sosami do makaronow i pizzy, a takze ~ Oregano jest jedna z podstawowych przypraw kuchni wioskiej, Ziofa prowansalskie sa idealng przyprawa do ttustych potraw, pieczonych mies,

ze wszystkimi potrawami na bazie pomidoréw. To doskonata przyprawa  hiszpanskiej i meksykarskiej. Oregano charakteryzuje sie przyjemnym  zapiekanek, ryb oraz potraw z grilla. Dodaje sie ich do zup, sosow ziotowych,

do zup, potraw z ryb i drobiu, kotletow wieprzowych, satatek, twarogow i delikatnym zapachem oraz korzennym, lekko gorzkawym smakiem. satatek, twarogow i jaj. Kazdy ze sktadnikow ziot prowansalskich charakteryzuje

oraz jaj. Bazylie dodaje sie do potraw tuz przed koricem gotowania. Jest podstawowa przyprawa do pizzy i spaghetti. Oregano doskonale sie wyjatkowymi walorami: oregano, tymianek i czaber gwarantuja lekko gorzkawa
harmonizuje z bazylia, majerankiem, tymiankiem i pieprzem. nute, rozmaryn sosnowy aromat, natomiast bazylia wyjatkowy powiew swiezosci.

Do cieptych dan ziota prowansalskie dodaje sie przed i po ich przyrzadzaniu.

Appeti

PIETRUSZKA

SUSZONA NAC

KOPEREK
SUSZONY

51902795"003301

Natke pietruszki suszonej mozna stosowac do wszystkich rodzajow Koperek suszony ma charakterystyczny, odéwiezajacy aromat i lekko
potraw, a w szczegdlnosci do zup i satatek jarzynowych, suréwek, seréw, korzenny smak. Znakomicie komponuje sie z ogorkami, rybami, satata,
jaj oraz sosow satatkowych. Dodawana jest najczesciej w koncowej pomidorami i duszonymi ziemniakami. Stuzy do aromatyzowania drobiu,
fazie przygotowywania potrawy. twarogu oraz jasnych sosow.

OPAKOWANIE JED TKOWE OPAKOWANIE ZBIORCZE PALETOWANIE (it

przydatnosci
do’spozycia

nazwa I "
artykutu masa ilo$¢ sztu
netto el AL w kartonie

ilos¢ kartonow  ilos¢ warstw  ilos¢ sztuk ilos¢ kartonow
na warstwie na palecie na palecie na palecie

kod EAN
BEVAYIEY 10g 5902795 00323 3 20 5902795 00707 1 36 m-cy
Oregano 108 5902795 00319 6 25 5902795 00797 2 36 m-cy

Ziota prowansalskie 10g 5902795 00366 0 20 5902795 00779 8 24 m-ce

Pietruszka suszona na¢ 6g 5902795 00330 1 20 5902795 00718 7 15 m-cy
Koperek suszony 6g 5902795 00328 8 5902795 00732 3
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ESTRAGON

Czaber o lekko pieprznym smaku stanowi dodatek do potraw z fasoli, Tymianek fagodzi smak ttustych i ciezkostrawnych potraw. Polecany jest Estragon stosowany jest do biatych mies, twarogow, farszow

grochu i innych roslin straczkowych. Przyprawia sie nim rowniez zupy szczegdlnie do zup, soséw, ziemniakéw, potraw z grochu i fasoli oraz i masta ziotowego oraz do swiezych satatek warzywnych.

jarzynowe, kapusniaki, farsze miesne, kietbasy oraz dania z ttustych innych warzyw. Dodawany jest réwniez do mies, gtéwnie ciemnych, jak  Uzywa sie go takze do zaprawiania octow ziotowych i musztardy
mies, jak wieprzowina i baranina. Niewielkg ilos¢ czabru mozna doda¢  dziczyzna, wotowina i baranina. Wyraznie poprawia smak dan z drobiu,  oraz do kiszenia ogorkow czy kapusty. Nalezy stosowac go ostroznie,
do mizerii i sosow satatkowych. Czaber doskonale komponuje sie ryb, grzybow i serow. Tymianek nalezy stosowac w niewielkich ilosciach by nie zdominowat smaku potrawy. Dodaje si¢ go pod koniec

z majerankiem i tymiankiem. ze wzgledu na jego intensywny zapach. gotowania, poniewaz wysoka temperatura redukuje jego smak.

JALOWIEC

Owoc

v ’. &
Rozmaryn jest doskonatym dodatkiem do potraw z wieprzowiny, baraniny, Jatowiec jest popularnym dodatkiem do kiszonek i marynat. Swietnie harmonizuja
jagnieciny, drobiu oraz dziczyzny. Uzywa sie go rowniez do aromatyzowania z dziczyzna, pasztetami oraz kapusta. Szczegolnie doceniany jest w wedliniarstwie,
pieczonych ziemniakéw, zup jarzynowych, ciemnych sosow i do masta ziotowego.  dzieki niemu wedliny uzyskuja aromatyczny, korzenny smak i przyjemny balsamiczny
Doskonale harmonizuje z czosnkiem i grzybami duszonymi w winie. zapach. Nadaje charakterystyczny aromat ginowi, jatowcéwce i likierom.

Dodaje sie go do kietbas, kotletéw, farszéw i pasztetow.

OPAKOWANIE JEDNOSTKOWE OPAKOWANIE ZBIORCZE PALETOWANIE T

przydatnosci
do’spozycia
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nazwa
artykutu masa
netto

ilos¢ sztuk

ilos¢ kartonoéw ilos¢ warstw  ilo$¢ sztuk ilos¢ kartonow
w kartonie kod EAN

kod EAN na warstwie na palecie  na palecie na palecie

10g 5902795 00359 2 20 5902795 00736 1

DUELES 10g 5902795 00320 2 20 5902795 00744 6 36 m-cy

Estragon 10g 5902795 00324 0 20 5902795 00737 8 36 m-cy
Rozmaryn 158 5902795 03277 6 20 5902795 03286 8 24 m-ce
Jatowiec owoc 10g 5902795 00353 0 20 5902795 00758 3 24 m-ce
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«MIS10d Od AWAINLOY“
IMOMVYIdAZYd INNVZSIIN

MIESZANKI
PRZYPRAWOWE

Mieszanki przyprawowe Appetita to kompozycje starannie
wyselekcjonowanych ziot i przypraw, ktore podkreslajg walory
réznych dan bez potrzeby ich dodatkowego doprawiania.
Naturalne przyprawy, nadajg potrawom wyjatkowy aromat

i wydobywaja z nich prawdziwg gtebie smaku.

MARKA

silny gracz rynkowy w kategorii przypraw

RECEPTURY . [ PP ]

GWARANCJA POWTARZALNOSCI i
roces mieszania wszystkich sktadnikow mieszanek // . - r*-s-’./., sl

gdbywa siew mieszalr%/ikach wstegowych, co gwarantuje //l/fﬁ’ﬁ(f’?/ LLf L7 7577/325{/;{‘_’{7/}

powtarzalno$¢ poszczegdlnych partii

PRZYPRAWA DO
KURCZAKA

NAJWYZSZA JAKOSC

bez sztucznych dodatkéw i konserwantow
- bez dodatku glutaminianu sodu

DESKRYPTOR
NAWIGATOR KATEGORII

wyrazne kodowanie kolorystyczne paneli linii
mieszanek pozwala na fatwa nawigacje w bogatym
portfolio: kuchnia polska, kuchnie narodowe oraz
sezonowa grill i ogorek

/ 5YS
UTRZYMANIA
AROMATU

WIELOWARSTOWE
OPAKOWANIE PRIYPRAWA DO KURCZAKA

zapewnia absolutna barierowosc, chroni produkt
przed przenikaniem obcych zapachéw i gwarantuje
utrzymanie aromatu




MIESZANKI PRZYPRAWOWE ,,GOTUJEMY PO POLSKU”

PRzyPRAWA DO

KURrRczAKA 3

GOTUJEMY
Po PoLsku

PrzyPrAWA DO

BiGosu
PO STAROPOLSKU

GOTUJEMY
Po PoLsku

PRZYPRAWA DO

Kurczaka
PIKANTNA

- GOTUJEMY
Po PoLsku

PRzYPRAWA DO
FRYTEK !
1 LIEMNIAKOW

GOTUJEMY
Po PoLsku

PRZYPRAWA DO

KurRczAKA
SLODKO-KWASNA

GOTUJEMY
Po PoLsku

PRzYPRAWA DO
MIE}A
MieLONEGD

GOTUJEMY
Po PoLsku

nazwa
artykutu
Przyprawa do kurczaka
Przyprawa do kurczaka pikantna
Przyprawa do kurczaka stodko-kwasna
Przyprawa do bigosu
Przyprawa do frytek i ziemniakow

Przyprawa do miesa mielonego

OPAKOWANIE JEDNOSTKOWE

masa
netto

kod EAN
308 5902795 00038 6 25
208 5902795 02717 8 25
208 5902795 02718 5 25
20g 5902795 00030 0 25
25g 5902795 00032 4 25

208 5902795 00039 3 25

ilos¢ sztuk
w kartonie

OPAKOWANIE ZBIORCZE

kod EAN

5902795 01412 3
5 902795 01447 5
5902795 01448 2
5 902795 01391 1
5902795 01393 5
5902795 01413 0

ilos¢ kartonow
na warstwie

PALETOWANIE

ilos¢ warstw
na palecie

ilos¢ kartonow
na palecie

termin
przydatnosci
do spozycia

24 m-ce
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»GOTUJEMY PO POLSKU”




MIESZANKI PRZYPRAWOWE ,,GOTUJEMY PO POLSKU”

Appetita

PRzvPRAWA DO e PRIYPRAWA DO e T —_— PRIYPRAWA DO

S— ) f POTRAW

GOTUJEMY : ’ i — GOTUJEMY o GOTUJEMY
Po PoLsku g Po Poisku 4970 : u Po PoLsku

PRIYPRAWA DO

FLAkOW

«MIS10d 0d AW3rNLOY
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GOTUJEMY i b o GOTUJEMY
Po PoLsky o o Po PoLsku

OPAKOWANIE JEDNOSTKOWE OPAKOWANIE ZBIORCZE PALETOWANIE termin
nazwa -—

T3 Thovars 2 Thoias Thas Tl 2 datnosci
artykutu masa ilos¢ sztuk ilos¢ kartonow ilos¢ warstw ilos¢ sztuk  ilos¢ kartonow ~ Przycatnos
netto kod [EAN w kartonie kod EAN na warstwie na palecie na palecie na palecie do spozycia

Przyprawa do zurku i barszczu biatego 20g 5902795 00035 5 25 5902795 01396 6 24 m-ce
Przyprawa do zeberek 208 5902795 00036 2 5902795 01397 3 24 m-ce
Przyprawa do potraw z fasoli 208 5902795 00031 7 5902795 01392 8 24 m-ce
Przyprawa do ryb 20¢g 5902795 00037 9 25 5902795 01398 0 24 m-ce
Przyprawa do flakéw 20¢g 5902795 00041 6 25 5902795 01415 4 24 m-ce




PRrzyPRAWA DO - 2 PRZYPRAWA DO = PRZYPRAWA DO

il % MigsA —C
GULASZU r w|Epr‘owmo = GOLONKI

GQOTUJEMY 3 : = I[ GOTUJEMY A " GOTUJEMY
Po PoLsku L B » Po PoLsku G N Po Polsku

PRZYPRAWA DO
POTRAW

7 JAJEK

PRIYPRAWA DO

GOLABKOW (e

-
©
—
N~
N
o

=

I GOTUJEMY
Po PoLsku

MIESZANKI PRZYPRAWOWE
»GOTUJEMY PO POLSKU”

GOTUJEMY
Po PoLsku

51902795

OPAKOWANIE JEDNOSTKOWE OPAKOWANIE ZBIORCZE PALETOWANIE termin

przydatnosci
do spozycia

nazwa — ———————————————————————————————
T M edew MW gqpwy Iolaronw it escartul o artonow

Przyprawa do gulaszu 20g 5902795 00034 8 25 5902795 01395 9

Przyprawa do miesa wieprzowego 20g 5902795 00040 9 25 5902795 01414 7 24 m-ce

Przyprawa do golonki 20g 5902795 02715 4 25 5902795 01445 1 24 m-ce

Przyprawa do gofabkéw 20g 5902795 02716 1 25 5902795 01446 8 24 m-ce

Przyprawa do potraw z jajek 20g 5902795 00033 1 25 5902795 01394 2




MIESZANKI PRZYPRAWOWE ,,KUCHNIE NARODOW”

PRZYPRAWA = == PRZYPRAWA 3 » e PRZYPRAWA DO

GYROS 9 % KEBAB =

KUCHNIE : o, —— KUCHNIE BN s —— KUCHNIE
NARODOW g y NARODOW I; : NARDDOW
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KucHNIE
NARODOW

KUCHNIE
NARODOW
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OPAKOWANIE JEDNOSTKOWE OPAKOWANIE ZBIORCZE PALETOWANIE e
nazwa -——————————

M hedew  MOEEWgapw  IosChartontn escuarste escatuloscharionow D00
Przyprawa Gyros 308 5902795 00024 9 25 5902795 01385 0
Przyprawa Kebab 20g 5902795 00027 0 2 5902795 01388 1 24 m-ce
Przyprawa do potraw kuchni chiriskiej 20g 5902795 00023 2 25 5902795 01384 3
Przyprawa do pizzy 158 5902795 03276 9 20 5902795 03278 3 24 m-ce

Przyprawa do spaghetti 20g 5902795 00025 6 25 5902795 01386 7 24 m-ce




Appetita

PRrzyPRAWA DO y ’ : PRZYPRAWA DO === PRZYPRAWA DO
POTRAW KUCHNI

Kurczaka : : o LECZO S MEKSYKARSKIE)

PO WEGIERSKU

KucHnie 4 ’ ' KUCHNIE o, - KucHNIE
NARODOW v Sl NARODOW AT 4 NARODOW

PRIYPRAWA

TZATZIKI

o
~
[sp]
(3]
o
o

.”

51902795
MIESZANKI PRZYPRAWOWE
»KUCHNIE NARODOW”

KUCHNIE
NARODOW

KUCHNIE
NARODOW

OPAKOWANIE JEDNOSTKOWE OPAKOWANIE ZBIORCZE PALETOWANIE e

przydatnosci
do spozycia

nazwa -_—
L mE hodean MU jaqew  ToiClartonon escuarsin lostoruh ol karontw

Przyprawa do kurczaka po wegiersku 20g 5902795 00028 7 25 5902795 01389 8

Przyprawa Leczo 20¢g 5902795 00026 3 25 5902795 01387 4

Przyprawa do potraw kuchni meksykanskiej 20g 5902795 00022 5 25 5902795 01383 6

Przyprawa Curry 208 5902795 00337 0 25 5902795 00735 4

Przyprawa Tzatziki 208 5902795 00029 4 25 5902795 01390 4




MIESZANKI PRZYPRAWOWE ,,SMACZNE GRILLOWANIE”

PRIYPRAWA DO

KLASYCZNY 7 GRILLA

SMACINE . SMACZNE

: @ T SMACZNE p
GRILLOWANIE — v GRILLOWANIE — 42 ) . i GRILLOWANIE —
\- - ; { -
% _ &

PRZYPRAWA DO [ E— PRIYPRAWA DO

SZASZIYKA S KARKOWKI
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SMACINE : SMACINE
GRILLOWANIE S, SRS o — GRILLOWANIE

OPAKOWANIE JEDNOSTKOWE OPAKOWANIE ZBIORCZE PALETOWANIE termin
nazwa -—

The33 Thoas o Troian Thoan Thoan 2 datnosci
artykutu masa ilos¢ sztuk ilosc¢ kartonow  ilos¢ warstw  ilos¢ sztuk  ilos¢ kartonow ~ Przydatnos
netto kod EAN w kartonie kod EAN na warstwie na palecie na palecie na palecie do spozycia

GRILL klasyczny 208 5902795 00008 9 25 5902795 01420 8 30 m-cy

GRILL pikantny 208 5902795 00007 2 25 5902795 01419 2 30 m-cy

Przyprawa do kurczaka z grilla 20¢g 5902795 02719 2 25 5902795 03100 7
Przyprawa do szasztyka 20¢g 5902795 00006 5 25 5902795 01418 5

Przyprawa do karkdéwki 208 5902795 00005 8 25 5902795 01417 8
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GRILL

Kiasyczny KARKﬂWKA

SMACINE
GRILLOWANIE

SMACINE
GRILLOWANIE ‘

5902795001239

Sos Pﬂp"‘j kowy

GRILL

: i : PIECZONE
SIASILYK ; Pyl TIEMNIAKI

MIESZANKI PRZYPRAWOWE
»SMACZNE GRILLOWANIE”

SMACINE ' £h ot = : SMACZNE
GRILLOWANIE E - GRILLOWANIE
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OPAKOWANIE JEDNOSTKOWE OPAKOWANIE ZBIORCZE PALETOWANIE it

przydatnosci
do’spozycia

nazwa I "
artykutu masa ilos¢ sztu
netto g w kartonie

ilos¢ kartonéw  ilos¢ warstw ilos¢ sztuk ilos¢ kartonéw
na warstwie na palecie  na palecie na palecie

kod EAN
GRILL Klasyczny z sosem czosnkowym 30¢g 5902795 00123 9 25 5902795 00124 6
GRILL Karkowka z sosem tzatziki 308 5902795 00121 5 25 5902795 00122 2

GRILL Szasztyk z sosem paprykowym 308 5902795 00125 3 25 5902795 00126 0 24 m-ce

GRILL Pieczone ziemniaki z sosem cebulowym 308 5902795 00119 2 25 5902795 00120 8 24 m-ce




MIESZANKI PRZYPRAWOWE ,,SMACZNE GRILLOWANIE”

— :

Appetita ’
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OPAKOWANIE JEDNOSTKOWE OPAKOWANIE ZBIORCZE PALETOWANIE termi
nazwa - ermin

Thovam iz 2 T}-as Thovas T}z a datnosci
artykutu masa ilos¢ sztuk ilos¢ kartonow  ilos¢ warstw  ilos¢ sztuk  ilos¢ kartonow  PfZydatnos
netto kod EAN w kartonie kod EAN na warstwie na palecie na palecie na palecie do spozycia

GRILL Klasyczny - tuba 80g 5902795 00115 4 5902795 00116 1 30 m-cy

GRILL Kurczak - tuba 80¢g 5902795 00117 8 5902795 00118 5 30 m-cy

GRILL Karkéwka - tuba 80g 5902795 00113 0 5902795 00114 7
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MIESZANKI PRZYPRAWOWE ,,DOMOWA SPIZARNIA”
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,DOMOWA SPIZARNIA”

MIESZANKA DO - _ MIESZANKA DO
0OGORKOW & - OGORKOW

KONSERWOWYCH al KWASZONYCH

DOMOWA SPIZARNIA
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OPAKOWANIE JEDNOSTKOWE OPAKOWANIE ZBIORCZE PALETOWANIE S

przydatnosci
do spozycia

nazwa —_————————————————————————————————————
artykutu masa ilos¢ sztuk ilos¢ kartonéw ilos¢ warstw ilos¢ sztuk ilos¢ kartonéw
netto kod EAN w kartonie kod EAN na warstwie na palecie  na palecie na palecie
Mieszanka do ogorkow konserwowych 5902795 00101 7 20 5902795 01242 6

Mieszanka do ogorkow kwaszonych 5902795 00398 1 20 5902795 01294 5
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ALFINIS IMONOA“
3ZDINYANND IMLYaoa

DODATKI CUKIERNICZE
,DOMOWE SEKRETY”

Linia dodatkdéw cukierniczych Appetita Domowe Sekrety zostata
stworzona z myslg o wszystkich mitosnikach stodkosci.

Pyszne desery mozna wyczarowac w zaciszu domowej kuchni.
Wypieki beda niezwykle aromatyczne, a ich wysmienity, stodki smak
zachwyci kazdego fasucha.

MARKA SUBBRAND

Appetita to silny gracz rynkowy w kategorii przypraw

FIOLETOWY PANEL

charakterystyczny i indywidualny dla naszej marki kolor taczy
linie cukiernicza z przyprawami tradycyjnymi

GRAFIKA / NOWOCZESNY DESIGN

spojna z trendem rynkowym

NAJWYZSZA JAKOSC

bez sztucznych dodatkow i konserwantéw

PRZEPIS | CIEKAWOSTKI
Z PORADNIKA PANI DOMU

Na rewersie opakowania praktyczny przepis oraz
Domowe sposoby na...




nazwa

artykutu
Cukier wanilinowy
Proszek do pieczenia
Kwasek cytrynowy
Przyprawa do piernika
Cynamon mielony
Amoniak

Soda oczyszczona

Zelatyna spozywcza

OPAKOWANIE JEDNOSTKOWE

masa
netto

158
15g
20g
20g
158
308

kod EAN

5902795 02700 0
5902795 02702 4
5902795 02705 5
5902795 02707 9
5902795 02704 8
5902795 02706 2
5902795 02708 6
5902795 02709 3

OPAKOWANIE ZBIORCZE

ilos¢ sztuk
w kartonie

35
35

25
25
25
30
25

kod EAN

5902795 03000 O
5902795 03002 4
5902795 03005 5
5902795 03007 9
5902795 03004 8
5902795 03006 2
5902795 03008 6
5902795 03009 3

Ml

5190279

51027024

ilos¢ kartonow
na warstwie

ﬂ,,mwama'

PALETOWANIE

ilos¢ sztuk
na palecie

ilos¢ warstw
na palecie

ilos¢ kartonow
na palecie

termin
przydatnosci
do spozycia

12 m-cy
12 m-cy
36 m-cy
36 m-cy
36 m-cy

12 m-cy

,DOMOWE SEKRETY”
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ZASADY EKSPOZYCIJI

Najwazniejszy w sprzedazy jest SKLEP czyli:

Staly asortyment (standardy dystrybucyjne)

Komunikacja cen i promogji

Lokalizacja (miejsce na pétce)

Ekspozycja (sposob prezentacji, face'ing)

Produkt na potce (rotacja vs. zapas)
ASORTYMENT

W kazdym sklepie z danej kategorii musza znalez¢ sie wszystkie produkty z matrycy dystrybucyjnej oznaczone jako obowigzkowe SKU oraz
dodatkowe SKU do wyboru z pozostatych.

KOMUNIKACJA CEN
Kazdy produkt w punkcie sprzedazy musi mie¢ wyraznie widoczng cene dla konsumenta.

LOKALIZACJA NA POLCE

Potka jest najwazniejsza i gtéwna ekspozycja przypraw w PSD (punkcie sprzedazy detalicznej). To tutaj mozemy trwale budowac nasza potke
i przyzwyczajac klienta do lokalizacji produktow.

EKSPOZYTOR

Przyprawy utozone na ekspozytorze (stojaku) jako dodatkowa lub gtéwna ekspozycja wystepuja w sytuacji, gdy jest to nieodzownym warunkiem
wprowadzenia produktéw do psd. W sasiedztwie podobnych ekspozycji produktéw bezposrednio konkurencyjnych.

EKSPOZYCJA PRODUKTU

Obowigzuje nienaganny wyglad produktow na potce. Bezwzglednie niedopuszczone sg braki produktéw na paétkach, tzw.: puste potki czy
ostatnie sztuki.

ROTACJA

Stosowanie zasady FIFO - produkt, ktéry pierwszy ,wchodzi” na pétke, utozony z przodu w display'u, pierwszy z niej ,wychodzi” - klient go
kupuje.

ZAPAS
Zapewnienie ciagtosci sprzedazy do czasu kolejnej dostawy produktow.
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205 cm

EKSPOZYTORY

45 cm 68 cm
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Colian Sp. z 0.0.

62-860 Opatowek, ul. Zdrojowa 1
tel.: 62 590 33 00, faks: 62 590 33 10
e-mail: opatowek@colian.pl

www.appetita.pl



